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eXpo Die Gastronomiegruppe

Medienmitteilung — Bern, 26. April 2010
Neues kulinarisches Highlight auf dem Messeplatz

Pinktlich zur grossen Frihlingsmesse BEA/PFERD 6ffnete heute das neue Haupt-
restaurant auf dem Messegelande der BEA bern expo AG seine Turen. Das «Henris
Restaurant & Lounge» wird kiinftig das ganze Jahr Uber getffnet sein und bildet
einen weiteren Anziehungspunkt im aufstrebenden Stadtteil Wankdorf in Bern.

Vergangenen November haben die BEA bern expo AG und die ZFV-Unternehmungen
die Zusammenarbeit im Bereich Gastronomie auf dem Messeplatz beschlossen. Die
ZFV-Unternehmungen werden kinftig alle Gastronomiebetriebe an der BEA bern expo
fuhren. Die operative Leitung vor Ort obliegt Alain Veyre, der zuvor wahrend finf Jahren
Mitglied des Kaderteams im Stade de Suisse war. Zur Gastronomie der BEA bern expo
AG gehort unter anderem das neu erstellte Hauptrestaurant «<Henris Restaurant &
Lounge», das heute seine Turen 6ffnete. Benannt wurde das Henris nach dem nahe
gelegenen Guisanplatz und dessen Namensgeber Henri Guisan.

Das neue Hauptrestaurant

Im Rahmen des Bauprojektes NAHA 2+ der BEA bern expo AG entstand in einer Bauzeit
von rund sieben Monaten im Gebaude G1 ein komplett neues Restaurant — dies als Er-
satz fur das bisherige Messerestaurant Hospes.

Das Henris verflgt total Gber 340 Sitzplatze, aufgeteilt auf vier verschiedene Bereiche.
Nebst dem bedienten Restaurant |adt eine grosszigige Lounge mit einer Bar zum Ver-
weilen ein. Die integrierte Eventbox ist der ideale Ort fur (Privat-)Anlasse aller Art. Wah-
rend der Messe kann der bediente Restaurantbereich um 200 Sitzplatze erweitert wer-
den. Grosser Beliebtheit dirfte sich zukiinftig auch die Terrasse erfreuen, welche Platz
fur rund 100 Gaste bietet.

Die Innenarchitektur des Restaurants ist gepragt von natirlichen Materialien wie Eichen-
holz, schwarzem Schiefer und Messing. Weitere optische Akzente setzt ein durchdachtes
Lichtkonzept aus LED- und Halogen-Leuchten. Eine breite Fensterfront gibt den Blick frei
auf das Messegelande.
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Kiichenchef Rolf Danz lasst im Henris nationale und regionale Spezialititen mit internati-
onalen Einflissen verschmelzen. Wie zuvor im Restaurant Roter Turm in Solothurn, wo
Rolf Danz mit 15 Gault-Millau-Punkten ausgezeichnet wurde, legt er auch im Henris den
Schwerpunkt bei frischen, hochwertigen Grundprodukten. Die saisonale Speisekarte ist
klein und fein. Uber Mittag sorgen kreative Tagesgerichte fiir ein preiswertes, schmack-
haftes Angebot. Gegen Abend wird mit originellen Tapas und einem guten Glas Wein in
der Lounge der Feierabend eingelautet. Auf der Weinkarte stehen ausschliesslich Weine
aus der Schweiz und Europa. Besonders stolz ist man auf die Henris-Spezialabfillung
vom Weingut Peter Posch-Jutz in Twann.

Das Henris ist im Gegensatz zu den Ubrigen Gastronomiebetrieben als messeunabhan-
giger Ganzjahresbetrieb angelegt und bildet so einen weiteren Anziehungspunkt im auf-
strebenden Stadtteil Wankdorf in Bern.

Ubrige Gastronomiebetriebe auf dem Messeplatz

Die Ubrigen Gastronomiebetriebe auf dem Messeplatz sind wahrend Messen sowie Ver-
anstaltungen gedffnet. Das Gastronomiekonzept sieht ein vielseitiges und den verschie-
denen Anlassen und Zielgruppen angepasstes Angebot vor: Es reicht von der knusprigen
Bratwurst tiber einen Teller Pasta bis hin zum gediegenen Diner.

Die Ubernahme durch die ZFV-Unternehmungen erfolgt gestaffelt: Nebst dem Henris
haben die ZFV-Unternehmungen bereits das Ristorante Tinello (ehemals Grotto) sowie
das Kongresscatering, welches unter dem Label «Henris Catering & Events» gefuhrt
wird, ibernommen. Anschliessend folgt die Ubernahme des Restaurants in der Festhalle.
Im Friihling 2011 werden die Cafébar Intermezzo, die Ess-Oase Mercato und die Brasse-
rie Bernoise erdffnet. Rolf Danz ist als Kiichenchef nicht nur fur das «Henris Restaurant
& Lounge», sondern auch flir das Kongresscatering und die Ubrigen Outlets auf dem
Messegelande verantwortlich. Diese Verbindung von gehobener Gastronomie und Mes-
severpflegung ist in der Schweiz bislang einzigartig.

Bauprojekt NAHA 2+

Phase 1 des Bauprojektes NAHA 2+ wurde mit der Eréffnung des Restaurants Henris
abgeschlossen. Nach der Fruhlingsmesse BEA/PFERD startet die zweite Phase des
Projektes NAHA 2+. In dieser Hauptbauphase werden die neue Messehalle gebaut sowie
der Zugang zum Kongressbereich optimiert. Betriebsbereit wird die neue Messehalle vor
der BEA/PFERD 2011 sein. Das gesamte Bauvorhaben NAHA 2+ kommt im Herbst 2011
zum Abschluss.
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Bildmaterial des «Henris Restaurant & Lounge» zum Download:
Unter: www.beaexpo.ch/neubau, Rubrik «Bilders»

Fir weitere Auskiinfte:
Roland Brand, CEO BEA bern expo AG
Kontakt via Mediendienst, Telefon 031 340 11 46

Dr. Regula Pfister, CEO ZFV-Unternehmungen
Telefon +41 (0)44 388 35 35 oder +41 (0)79 349 30 90

Marc Ingold, Leiter Projekte ZFV-Unternehmungen
Telefon +41 (0)44 388 35 35 oder +41 (0)79 535 73 31

Hinweis an die Redaktionen:
4'380 Zeichen (mit Leerzeichen)
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